kratujle jen ddle, somsede. Tudil jsem,
2e dci.l:lnjil:e ge k {éto rozpravé a proto
jsem viecku stfelnou zbradt v domé se
nalézajici do skfind uzaviel. Zde jest kliE
od ni, cheete jej snad do kapsy vstrfiti?

JJest v dobrjch rukon!® odvétil Mr.
Smith zdvofile s dklonou a pohlédna

vlidné na Mabel al ddle: ,Hiram
uzfel Mabel po boku cizibo muge, v do-
mnéni, Ze to jeji novy ndpadnik z Bostonn.

‘Nevédil, 2= gentleman je jejim bratrem,
a proto vystielil kouskem olova na uéi“,
kieré vEak, jak nyni slydim, trefilo Mabel.

Tak jest to a nad hvEzdy jest jasuéjdi,
$e dévie v nitem viny menese® prohodil
otec ie%! a podal svému hostu skratlik
vy tabdku,

JAni za mdk nenl vinna®, ujisfoval Mr.
Smith. ,KdyZ ta mlidel navzdjem se md
rida, inn, to neni divu, fe vzniknon riizné
hadky, nedorozuméni, Zérlivosti — Why —
byli jsme také mladi kdysia dosud jsme
toho nezapoméli. Pamatujete se snad, jak
Ehe podobnd sifelil na soupefe jménem

ill Dyer?“

.1 do, starg brachu, i do. A vy snad
také dobfe vite, jak svého Easu Van Myers
to odnesl rozreienym nosem ve tvéfi,
co jste uvielln ttemi mésici ve vizeni
odpykati musil.*

fﬁahnhal 1 do, Mr. Jenkins, 1 do.
Aviak déile. Pravim, e Hiram nemini do
#4dného sporn 5 Mabel se poulieli®

LA Mabel zaze ne s Hiramem®, do-
tvrzoval Mr. Jenkins. Je-li toma tak,
deerko 7*

Mabel pfelétla ofima poranénou ruku
a odvitila zastfenym hlasem: ,Je honec
viemu, na vEdy!®

Ve twifi ia\r:mifo.:j Smitha kmitnul spo-
kojeny 24blesk radosti.

1D£bﬁ: tak, dear Mabel®, vpadl rychle,
JAak jest tomu nejlépe! Jd jsem o vidycky
fikal, e vy dva se k sobé naprosio ne-
hodile. Jeho zajimaiji koné, whisky a tabdk.
Ty horujed zase pro bisné, hvézdy a kvé-
tiny; on se rdd pere, kleje, braje a stfili
— ty zase zpivds, bdsnis a modlif se.
Ceri af mne k snidani sefere, ale tebe by
byl pro Hirama véru vétné Zkodal*

LA mné af dibel ki stibne, neni-li
tomu fak1* zvolal Mr. Jenkins, poifisaje
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ruou hostl svémn. A nyni Mabel, pro-
toze jai pro Hirama tak vzneienmou, ddm
tobé krdva, dva vepie a kozn.*

_Skuteén&?* vzkfikla Mabel se zéfic
tvifi, ale Mr. Jenkins napomenul ke klidu
a otazal se se zjevoon véinosti: ,Jestto
snad pro fu ?niuu v ruce, anebo pro jeji
zhrzemé city ?*

,Dilem pro to, dilem pro ono — hlavné
vialk, e jest tak hodné dévie.”

LJest dobfe*, odvétila Mabel ostychavé,
.j4 tedy npouttim od Zaloby na Hirama!

JTedy me k vili té stielb&?* vyzvidal
opa‘ﬁnﬁ IﬂL Smith.

LNl 1

JAni k vili tim zhrzemjm pocitiim ?

LNikoli, ve jest v pofddku.®

HAll right, pHitelé, tim jest tedy celd
zéleZitost vyrovndna a tento genmileman,
clibodny sudi nafeho okrsku, mﬂiel vie
ako céividny svédek dosvédliti, At visim,
estli president Spojenych stitd by :puhl
podobnou véc lak lehce odvinoali, jako
vy sousedé! A proto se vam poroutim
§ pfanim vieho dobra na viem, a jdu,
bych slibn svému mohl dostdti a vie
siibené ihned sem odeslati. Za dvé hodiny
mite vie zde pfede dvefmil® :

Po téch slovech potiisli sob2 oba muli
rukou a Mr. Smith piekrogil chvatnd
prah domu. RovneZ i sudl se zvednul
z lenokky, chystaje se k odchodu, ale
Mr. Jenkins mu v tom zabrinil.

JSetkejte jesté na okamiik®, dozadoval
ge s fismévem, ,musim vim néco dilei-
tého sdéliti. Hahahal Za prvé, Ze vysire
lend koule minula se dplné cile — sejml
nyni obvaz z ruky Mabel — aza druhé,
ten tfeti muZ nebyl jejim bratrem, nemam
viilbe: syna, ale jest to ¥ pravdé novy
a zdmoiny napadnik, s kierym pistiho
tydne ona siialek uzavie. Vy sdm ji od-
ddte. Vyborné provedeny to viip, cor
A jedté dluino mi na konec o néco vila
pofddati — musite se zde u nds fak
dloubo pozdrieti, aZ nd3 soused vie sli
bené ndm zaile — nu, nefiile Zidné
okolky, pane sudi, slysite? On jisié sam
se opét domd vrdli, pebot Zena md jemn
jiz diive venkn fekla, ie ziistanete u nie
pro dnedni veler hostem. Pojdie, zakou
fime si spolu chutnon dymkul®  Berges

Pida a poloha k pésténi zelenin.

Poloha zahrady zelindfské mé byti od
very a severozdpado pokod moZoo chri-
Efna. Phdo vyfadoji veSkeré zeleniny hln-
on hlinito-pistiton,

Poremek k péstovini zeleniny uorieny
mtoo diive zrigolovati nejménd na 60 em
hloboko. Rigolovanim se plda nejen skypfi,
le té% zhavi vedkergho plevele, evlifté vink
htiZné pifavky. P rigolovédni vechnd vratva
dy klade se do spodue, a spodoi navreh,
imZ se kofinky i semeno plevele zadusi,
igolovati ¢i vrstvovati se nesmi hloubéji,
eZli eo obodfl sila ornice.

Tak ku pf. kdyby spodni vrsiva obsaho-
ala Btérk, rigoluje se jen po Htéck, aby
pids nesmichala s tlmto,

Mokré pozemky notno kladenim drendz-
ieh teubek neb zfizovinim teativedd od-
odniti,

NejlepSim mistamn pro  zelindfskon za-
radu jest pozemek, lefici v blizkosti Fuk,
yhoikt a polokd, odkud by se dala voda
evn¥m zplisobem do zahrady zavést, Hide
sak téchto vihod neni, notno sfditi stodoo
vodu do vétsich nddrii Gerpati, aby se
yhrala.

Cim vice nidrefek v zahradd umistime,
n vice ndmahy si ofetfime. Nejvhodn#jsi
bon k ealévini jest doba vederni. Voda
zalévdoi md byti naderpina jif = rina,
v 88 do vefera ndleZitd vyhiala.

>

Brukev & kediuben.

Brukev vyZadoje dobrou kypron, hojné
hoojencu pidu a dostatek vlihy. V ha-
enfch, Spatnd hoofenych suchyeh pfidich
gte brokev zvolna a stivd se dfevoatoo.
Abychom méli stilon zdzobo této chuotné
eniny, vystévime semeno v mésitnich
fitich a sice: Pro nejrannéjii @ sklizen
inorn do pafidtd, pro drobou sklizen
dubnu, pro tfet v kvétoo a pro Elveton
darvou. Sazervice vysazojl se ve vzdd-

ZELENINA,

iejl pesténi, uchovani a upotiebeni,
MNapsali A Louflk, Bihradnik &8 5. Pedingovd, ulitclls.

lenosti 20—25 cm. Zihon rozdéli se na
pit Badek. Po vysazen! se zaleje kaZdd
rostlinka jednotlive, nadef se cely ezihon
poatPikd.

Za suchdho podasi hojn# se zalévd a Sasto
okopdvd, aby pida nenlehla a nepokala.
Po desti, jakmila plida trocho oschne, nutno
gdhony okopati.

Plevel na zéhoneeh netrpme, nebot ubird
rostlindm v§Zivneé latky, kterfch brukev
v mife nejhojn#jsi poliebuje.

Mezi ranné kedlubny nedoporaduji vy-
sazovali salil, pebof obd& tylo szelening
v stejnou dobu dospivajl;, %imd by sobd
prekiZely. Brokev spravnd pdstovapd do-
spivd v dvou mésfeich. V pldach Spatnfch
a sochyeh tevda vivin jeji 3—4 mésice,

Nejvhodn#jsi deohy ranné json praZské
bila a videtiské,

FPro podzimoi sklizefi vysévd se semeno
od konce dervma do poloviny Eervence,
K tomu déeln mofno poufiti té bud ran-
nfch drohfi, aneb pozdnich, které viak nutno
vysévali jiZ v kvBtoo, Pozdnl droh jest zod-
my *Obr Goligs« bily i modref.

Ukladdni brokve défe se do krechiu, sklepa
neb kinsokého pafeniltt. Za suthého pofas! se
brufes vyfahd, rem s kofemi okicpe, nal pozorng
{aby se pekotha rooofanits) odstrari a do mimé
vihkéto piskn neb zem@ zaklida, Aby podrisia

brukev svoji maslovon chuf, nutao bulvy celd do
pishu zehrabati,

Tukltkovini: a) NejvEtti laly se odHznon,
drobaéjdl u stfedu =& ponschajl 2 vrirk kedlubng
& thnito listy se odfizne. Kedlobny se potom olou-
paji, rozkidjejl a daji na rendllk do vody wvafit,
osoll se. Do shoro uvafenfch pHdi ge jifka a die
libosti pepfe. Listky, jef jsme prve adiizli, jemad
se rozkrajeil, zvli3f spall a pak s= pfidaji. — Jing
gpdoob;: Kedlubay rozkrdjend dajd se dusiii na
mdslo, podiévaji se poldvkow, mikhé zapridl se
mouktu a piidd se honsek cukrn Drobaé Hsiky
plidajl se jako popred;

b} zell. Oloupané kediubny se rozkrdje/l na
jemné plitky a dzjl se ve slané vod® pfejiti varem
Pzl se voda sloje a rnews vall, cof se opaku)e
dle toho, jsou-ll kedlubny miadé & slarkl, Pak se
pricdd kmin, kowsek cukru, ocet, smadend cibulla
nechd s& chvili dusit a honeds® zaprddl moukon



Zeli hlivkové.

Péstovini Lldvkového zell podobd =a kul
furam kapusly a kvétiku. Neni vak tak
choulostive jako kvildk. Semeno vyséva
g8 od tnora do kvéina do studeného pa-
Fenista,

V misici dobon vysazniji se otoZild saze-
mice na Cerstvd vyhnojeny a hluboko zky-
pieny zdhon na 40—50 em od sebe. Moozi
zelinali pFi vysazovini zeli naplinji pro-
storné jamky popelem z kamenného ohli,
do nich# pak sizeji sazenics,
Popel m& v tom ohledu ten
viznam, fe zdhy vysazovand
rostlinky chrini pled pFilis-
nfm vilhkem a chladem, ja-
koZ ipfed ZiZalami, kterd 5a
popeln vyhibaji. Zeli vy#a-
doje Eastého okopdvini a éi-
stéinf, Po desti outno zdhony
pohnojiti zfedénou hoojlivkou
neb kravincem. Vyskytnoo-li
s8¢ hoosenky, jest treba co
nejpedliviji je sbirati, nebof
¥ milo doech znidi i celou
trodua,

NejlepSim prostfedkem k
pifenl tohoto Ekldes jest:
pilnd vajicka mackati, hou-
senky sbirati, aneb postfiko-
vali rostliny zfedénfm taba-
kovym vitazkem. StFlkati mo-
ino jem nevyvinuté rostliny,

Doporudenihodné  druhy ranného  zeli:
Sldva Houlandska, Erfurtské ran-
né, jemné, bilé, kulaté. Expres, spitats,
velmi eanvé. Jakubské, nizkd, bils_. V(-
defiskd ranné, kolaté, velmi tvrdé,

K podzimni sklizni vysazuji se sazenica
¥ mésici kvftuo pa H0—70 cm od sebe,
Vhodoé drohy podzimni jsou: Brun&vieka
Wredeho, Krdlovéhradeck ¢, Ulm-
ské a Dévinské Cervend drohy: Ho-
landské tmavé Sorvens a Dinské,

Ulclidani. Zell ukldds se do jam kofeny wzhiiry,
ktesé 8= pokryji pilisami neb plevami, Hlavitky
gosypou se suchou kyproo zemi (spodni, mikoliy
vichnl ommicl). Takio ulofend zeli vydi®l velmi
dlouho, podrlujic stile svoli svilest i chul, Ukils-
dajl se té¥ hlivky, zbavend kolfild, na pidu, do
shlena nebo jiné vzdofnd mistnost,

Fulitkovani: 8) Polévka zelnd Hlavitka

Pro pozdni sklizefi vy=ivd e semeno
bfeznua a kvioo, Pozdoi drohy : Erforts-
4, Vartus, ulmskd pozdni a ka-
elakd.

Uklhdani zimnl kapusty dje se do krechid,

neh pafeniff, tim zpisobem jako karfiol, Pafe-
ifté neb ima nesmi bytl pEiiE hlubokd, pondvad?
pusia vyiaduje hojnost sviétla a vedoehu,

Tuiltkovini: a) Kapusta je oblbeasu zeleni-
n, nesbyinou pHsadou nadich masnfeh polévek.
b) salit klpunn:a;‘ 3 majonéeon. Kapusta
vyprand a roxkrajend se vail v ne pHliE sland vodd:
mekki se opatmé vyndd na sitko a nechd vychiad-
utl. — ajonéza (omaka) pripravi ss takio: Né-
koliz (dle mnodstvi kapusty) na ifwedo vafenjch
Houtkh se the 8 octem; polom pfidi se stolnibo
oleje a ponendhlu soll a bfigho, tlufeného pepfe,
Dobfe uffiti! Zloutky lze nabraditi v majonéze
tl:rélzmi, do mékka ovafenfmi brambory a trochon
mléka. Kapusta poleje se majonézou, posype jemné
rozkidjenon pafitkou a tfeba posdzl vejel ma tvrdo:
¢} kapugta se Sisif obere roskedjl dle lbostl bad
na drobho nebo na Slvrtky a dd se spafit, Pak se
vloZl do usmafené cibuiky na rendlk, podidvd vo-
dou nebo polévkon, af j= mékkd, pak se zapradi
a plidd se na Epitku no¥e pepfe
bﬂ\'ldmkf gplsob je pfidati k ol okrijend bram-
ry.

zelnd rozkrifl se ma drobno, SstE wyperc a dd va.
fitl do vody se soll a Epetkon kminn. Kdy? je zell
mékke, zavafi sexdo toho trocha kyeelé smetany
a4 1—2Bvajifka itka lze ovEom vymechati s

tanu me¥no ,o8iditi* iny ,
St m"w”i’;u“zjﬁ""'" obyéejnym mitkem s tro

b) makléddnf zell Zell se nakromhd a doble
fid vile promizl s kminem a soli. Pak se T
do soodku; mofno do n¥he diti mifenskd jablicks
na ftertky fozkrijend nebo eibul:. Pak se zatidi
priéniem a kamenem a postavi do tepla. Zel|

h;:l!e a poudtl vodu, kierd se musi sliévati; kdyl
prestane kysati, uboZl se soudek do sklepa, ale dbi
se, aby zell vidy pomofeno bylo ve vods.

Kapusta riiZickovi.

Jest welice hledancue zeleninou, zvld3ts
v zimnl dob8 Vysévd se koneem duboa
do stndencého pafenistt. Ko konei kviina
visazuje se na zdhony do Fadek 46—60 cm
Eirokfch, Ko konei. srpna se hlavicky za-
8tipuji, aby postranni popeny lépe se vy-
winuly.

K péstovini lze doporedili: Herkules,
polovysokou, erfurtskonabrusel-
Ak oun.

Ukladéni. Na podzim se hud vyzvedos a za=
ok ke zdi na chrininé misto. aneh se I:D”MM
a zdhont pfes simu. ¥ fom pfipadd se lelce pii-
je drchnoou siamou, aby v kafdé zimnl dobd
uhlo se kapasty pouZitl. Postranni listy wiak nutno
odsiraniti, aby nezahnivaly.

Lufitlhovdni. Taio kapusta upravoje se jako
kapustn abylelnd. Cheeme-li ji uchovati pro zimu,
diesdine 10idicy, vypersme a na polo uvafime
Pak je stovodme do sklenice, ralejeme slanou vo-
n d vafime v péfe 1 hodinu i vice,

Zelf plochd brunZvickd,

Kapusta.

Proo rannou sklizell vyzivd e semeno
jiZ v dnora do trublitkd neb pafenists, Juk-
mile nastans pFiznivé podusi, vysaznji e
sarenice na zdhony hluboko nakypfend
avlobie yyhnojend. Poloha vyZaduje kapasta
teplow a chrandnon, zvlaStd vysazojemeli
ji jif v bPeznu na zihony, Kapusta sisl
g2 na 40—50 em od ssbhe, do wo2Eich rad-
ki nz zihon, OZetfovinl jest to samd,
jako u brokve. Jakmile restliny trocha
sasili, helbkuji se #idky a po dedti se
hnoji zfedénon hnojivkou. Hodlime-1i mesl
kaposin vysazeti brukev neb saldt, vysa-
gijeme ji na 50—60 em od sehe,

Bamé druby: kaposta videfiskd,
Grootd vmiladek ulmskiazelezo
hlavek

Kvétdk & karfiol.

VyZaduje plidu dobbe vyhnojenon & hojnost
ody.

Polohu wy2aduje teplon, chrininon pred
studenymi vétry, aviak téZ pfed slonedni-
mi paprsky, kterd kvitiku nesvéd&i. Boze-
zodvame drohy ranné, poloranné a pozdai.

Hodldme-li kvitdk rychliti, vysévd se
semeno na podzim. Vzeilé samenicky so
peepichuji a po ndlefitdm sesileni do siu-
deného pafenisté na 20 cm od sebe vy-
sazuji. Dokod nenastane Spatné podasi, po-
nechd se pafenifté odkryto a jen na noe
se prikrfvd. Jakmile viak nastanou mrazy
a jiné nepohody, pokryje se pafenisté okny,
kterd na noc nutno jedtd pFikefli slambnfmi
robofkami & prkny. Za piiznivého podas|
s2 hojné veduchuje, prst kypfi a Zluté listi
odstrafinje. Nastanou-li twhé mrazy, nutno
¥Ee jeBtd pokrfti slamnaton mrvon, aby
pafeniitd nepromrzlo. Zahy z jara pFipravi
g2 pololeplé pafenists, dosti hluboke, do
ktertho vysnrnjeme plezimované sazenice
ng 40—560 cm od sebe, Sarenice v pafe-
nifti, ve kterém byly pfezimovny pro-
biraji sa objednu tak, Ze gbylé jeon 40 em
od sebe vadileny, Bllflcim se jarem pii-
byva 14 teploly, coZ ¥ brzku na restlindch
lze pozorovati, kterd pofoou bujnd rdsti
a zahy riZe nasazovati, V¥ této dobé vy-
Zaduje bojnost vody a obéaszné pohnojen
tekuton mevon. Timto splsobem moZno jif
¥ kvétou sklizeti karfiol.

Ranné druhy kvitiku pro voloou plidu
¥ysévaji se do poloteplého pafeniSis, neb
trohlitkn zaditkem dnora aZ do konce
bfezna. Semenade outoo pPepichati a po
sesilen] pa dobfe pPipravend zdhony vy-
sdzell, Za suchtho pofasi vyfaduje kvétak
vydainoo zilivkn a dasté postrikovédni, dims
#a vyvin jeho urychli a ziskd vEétsich ridi

Zaldva-li se kvBtik nedostatedns, poéne
kroéti a pledéasné dozrivd, pFindZeje jeo
nepatrné a Spatnd vyviouté rdFicky, Castd
ckopivani, difténi plevele, a po deSt pri-
hoojovdni tekoton mrvou, rostlinam wvelice
prospivi. Aby pdda pFilis nevysychala a ne-
pukala, mofoo pida kolem sazenic pokrfli
setlelym hoojem.

Jakmile se ponou rie vyvinovati, nutno
je pred sluneénimi papresky chriniti, Za
tim dfelem svasuji se listy aneb plelamuji
a piehnon do vnité, &imZ jest riZe do-
atatedn® chrindna pfed slancem



V dob® wivinn 02 vyZadoje kvBldk
hojnost vlihy a dastéjsiho postfikoviol.

Druhy: Haaglv zdkrsek, snéhovd
hroda, holandsky a berlinsk{.

Zimnf kv#tik vysazuje se v polovie
dervoa do Fdek 60—80 cm Sirokfeh. Do-
porndenihodne deohy jsou: Viagsky, asij-
sky a ulstersky.

Uklidini. Plezimovati mofno kvitdk v hlvbo-
kém pafenifil neb v Jimé, dobfe pied mrazy chid-
péném, Za tim dfelem se vyzvednou rostliny s ba-
liky rexwé na kofenech a do zminénfch mist za-
klddajl. Po zalofeni se kofeny poliji a pfed shun-
cem chrinl. Jakmile 2akofen, ponechiva se pafe-
nislé po celf den odkrylo, za pfiznivého potast,
Ma noc se pfikeyle okny ; 2a mrazd roholkami a
lstem, Nevyvinuté rostling zakladaji s zvliBi; 142
ony, které fvefi jil ridics, aby postupné bez pro-
birani ge mohl kvdtik vybdrati, Videchoje-li se za
piiznivého pofasl a ndriujell se maprostd Elstota,
vyvinow se bihem zimy hrisné bilé veilké rile.

Fukithovini: a) Rife kvélikovd == obere a
ofistl. Eromé toho ponofi se pa ckamiik do vaflel
vidy, aby mufky, které aff wvmitf, vyplovaly.
Do hrnee di se zalim vafitl voda, osoli s¢ a do
vafici se vody di se celd rafe vafitl agi va 10 a2
16 minut. kki se vypdd a poleje rozpubtén¥m
mizlem a smalenou honskou ;

b) rezeberou se blavicky kaifiolu, osoll, obail
v mouce, vejei a housce i smaii se na omesthu;

¢) polévka Kviuk ofistény a rozcbrang di
ge vafitl do slané vody, 2% se dpla€ rozvafl, FPo-
levka zaprafl se midslovon jifkon, pfidd se Epetka
kvEtu a rorsehand zelend petrZel. (Ke zviScnl hod-
soty | chutl modno piidati do polévky 1-2 Zlonthky);

d) rivFe se ofisti. Pak vafl se ve slané vodi na
polo a mechd wychladnouti, Promisi celym pepfem
a nékolika bifebitky a proleje svalenym, dobrim
octem. Ldhev se wzavee a mé-li se déle uchovali,
nutno ji sterilisovati [vafiti v pdfe) Vitefné!

e) karfiol dufeny 8 rf2l Kvitik se ro-
gehere na diobné rifitky a na cibolee se dosi
Pfidi se nékolik zmek kmine, 2-3 zenka nového
kofend, zaprisi moakon nebo zepradi jifkou a opepfl.
Pak pfidd se vafend nebo dulend ryfe mebo také
brambary-

Saldt hldvkovy.

Velice chutnd late zelenina péstoje se
taktka celd¥ rok. Hlavni podmiokou jest
dobrd kypri, vyhnojend pida a hojnost
vlihy, aby v dobé nejkrat® vyvinul piékud
tyedé hlivky. Clm rychleji roste, Lim stivi
ge jemudiiim a chotn&j§im. Zvolna ros-
tooel jest tubd, a ma nahoFklou piichut.
Také nedostateénd vidha ma za ndsledes
tnhost listd a hotkou piichul,

s 10 - Lb em dloohé, Eistd vypereme a viodime
rendlik 5 soushem mésla a iroche osolime, Re-
fi pusti &ivu. Mechd se tak dasitl pouse 6—8
minut, sice by s& rorvafila. Daofend posype se
madenon pousiom, Jest to plkantni ndhrada Sparglu;
b} omiika: Rapiky revend rozkedjl se na dro-
aunko, na omastau dusi, zaleji polévkon nebo vo-
gon, Hméku zapradl jitkou, osoll a csladl se dle
st s

| ¢)kompot: Reckrijend na kousky di se di
iti do Fided ostazend vody. Mekii vyleje se na
misku a posype skofiel. Velmi chutné a levné!
d)marmeldda: Ma 1 kg roven? plipravime
1 kg cukru. Reved nafefe so na kousky as 3 em
glouhé: k tomu piidd s¢ cekro a nechd se pH
mirném ohni rorpustt, pH femE revedl pusti Efdvo.
Polom dod?ti se marmelida na prodaém ohmn
kded se azi 20 miout micha. Do sklenic k nkliddnd
nalévd se za tepla.

Hodldme:li salit rychlitl v pafenidti, vy-
sévime semeno jiZ v ledno do truhlitkd,
kteréd amistime v teplé misinostl Jakmile
gazenice nale#itdé sesili, vysazoji se do pii-
praveného teplého pafeniStd. Vysazuje se
k okurkdm do i Fidek po obon strandch
na 20 cm od sebs. Mezi saldt mo#no nusotl
fedkvitka.

V pafenifti dospivid saldt bdhem 5 ty-
dofi. Pro pafeniftd: Cisafsky ryehlik,
Hamplfiv tvrdohldvek, Kril mdje
a Kamendd,

Pro pistovani ve volnd pldd vysévd se
gemeno do pafeniftd zaditkem bfezna. Kon-
cern bfezna neb rafitkem dubna, dovoluje-li
tomu podasi, mofno sdzeti saldt na pFi-
pravené zdhony, na 20—26 cm od sebe
bud samoind aneb jako mezisadba eceleru,
karfiolo, kapusty a =zeli

Salit mofuo sklizeli od kvdtna af do
podzima, vyséva-li se semeno kaZdého me-
gice. Doporvéuji drohy: Tornovsky tvr-
dohlavek Boclik2lutf,Svéhlarvec,
Erfurtsky 2loty a Hlavad

Zuiitkovini: a) obyfejné se salit u nis upre-
vuje tek, fe veliké Hsty ae odstrani, jemnd(di se
BadnE oberon, srdéiha pokrdjl na pllky nebo Hvitiy
a Cist® yypran§ wovnd ve na misu, osoll, tiska |
ocuknae [v oct® rozmodenfm cukrem) 2 polije do-
h;g-;n, virnym cctem. Na vreh kisdow se ma tvrdo
vafend, rozctvrceni wejoe;

b) druhy zplisob je, ¥e se salit Jako prve oli-
siény polije kyselon smelanou.

Také se milie politi majondzon z poloviny fvr
dich, peloviny Eerstvieh Hontel, Na tvrdo entend
Heuiey se propasirufl (protladi) sitkem, s ferstyvymi
a kouskem hollice, soll, oclem a peplem se
na hustou omééku: ccta radd] ménd, ale ostrého,
aby se majonéza povedla

Spenit.

Vyoévi se od bfezna ai do z4Fi pa zé-
hony do fadek 14—20 em Sirokyich. V Jeini
dobé nedoporudoji velké mnodstvi Speniln
wysévati, nebof v krdtké dobd roste do
kvéty, Proto seje 2e jen takové mnodslvi
kterd spotiebuje. rodina za T—10 dol Za
jm ufelem rozdilime zdhon na nBkolik
astf, kterd postupnd opsévime vidy ea
14—20 dof. Tim zabezpedime i po celd
léto zdsobu jernného mladého Ependto.
Nejhledandjiim jest Spendt v zimni a jam!
dobé, kdy dobie plati. Abychom udrZell
pratvy po celou zimo, vysévd se Spenat
kopcem srpoa, aby do zimy ucdlefitd orostl
s sesllil. Na podzim se zdhony vydisu a pa-
kypil, Jakmile nastanou mrazy, piikryje
ge smrkovon chvojl a listem. Za pfiznivého
podazi se chvoje sejmow, aby se poskytlo
stlindm dostalek vazduchu a svitla. Takio
opalieny Spendt mokno po celou zimu a2
jara sklizeti,

Nejosvédéendjil druhy jeon: Gauodry,
olii Kulig Viktoria Vicofllay
s pejvetsl [ldmsky,

Rebarbora. (Reveil.)

Vyser kond se z jara do paPeniitd, neb
pa echrinény zdhon, Vzeflé rostiicky se
prepichaji a po =esfleni na vhodné misto
wysazujl na 70 af 200 em od sebe. Casté
kypfenl, zalévini a pleti jest Zidouei

Jakmile se objevi kvétni stvol, nutno
jej zdhy odsteanili, aby rostlina peseslibla.

Rapikh pouzivi se v dobnn a kvdtno.

Enfitkovin!, 8pendt obsaluje lithy Eelesité
proto je viiletndm pokrmem pro lidi chudokrevnd,
iee dEtl & dospivajic] mlddeZ.

Piiprava; Listky Ependtu zbavi se stopek a
st se operon v nékolika vodich, Pak vhodi se
§o vatiel vody jen co plejde var, vyberow se ced-
pikem  a nevymadkanéd wsekajl se jemnd nebo o
rojku semelon, Zatim na rendlifen wsmaZl se cf-
ulka, do & g ted viodi usekiny Spendt, kdyi se
i pibilika zaprifila trobkou mouky o pok se

Fuiltlkovini: 3) rebarbora mi dufnaté faplhy
listh. Upnoitebime pooza téchto faplkd Zedls mis
dffch 7 cloupime= je. Pak je rozisdjlme na howsiy

vl :aiﬂe polévkru nebo také jen vodou. PRdive
ge strouband housia.

Oviem mofno také plidat: vajitko a rozmichati,
nebo pouze Zloutky a z bilki snil, nafel di se
jedtt ns okamZik do trouby péd. Je pak kypry.
Tu ze pfiddvd také na Spicku mofe pepfe a Kvétu
2 pazoudek Cesneln, Vyiaduje sice dosti omastku,
gle dd se jisti velmi dobfe ke knedilkdm v dobé
vileéné i ber masa k novim bramboram.

Frivé tak pfipravuje se ndt* z kopfiv a
lebedy. pitpravaj «Epa i

Okurky.

Piidun vyEadoje okorka hlobokou, kyproo,
hojué vyhnojenon a spife mastndjsi.

Poloha md biti tepli a chrénéna pled
severnimi a vfchodnimi vétry. Nejvhodn&js
polohon pro okorky jest jiEni, jihosdpadnod
neb jihovychodni,

Plide notno na podzim hluboko zryli
a derstyym drobnym kofiskim hnojem po-
hoojiti. U stiedo zdhono vwyhiel se 40—50
cm fSirokd a 30 cm hlubokd rfha. Zem
vyhdzenou z rfhy ponechdme po celon
zimu po strandch ledeti, aby ndleZild pro-
mrzla a zirodoila se. ¥em i rfhy moZno
polévati, hnojlivkon. 2 jara, jgkmile tomo
priznivé podasi dovoli, paplol se rihy do
poloviny Cerstvym tepl¥m kofiskjm hnojem,
peb kompostem. Hnofj se uoilape a rfha
vyhdzenou zemi naplni. Nisledkem piidini
hnoje zvi&i se riha asi o 10—156 em. Stfed
ge prohloubi & strany zv{&i o 5—8 cm,
aby 1itlé rostlicky byly pred studenymi vétry
chrandny, a lépe pida vdriovala vlahu.

Aby se postranni plochy zdhond co nej-
léps vyogitkovaly, osazujise salatem, broovi
Fedkvidkou a pod,

Jakmile nastane teplejsl pofasi, vysazujl
ge sazenice na H0—60 cm od sebe, Z po-
@itkn nutno sagenice za slonedna stiniti
piiklopenymi prdzdnymi kvitinddi, Také
za chladnych noei jest prospétno sazenice
prikriti.

Semeno vysérd se v bFeznu do vihkfch
pilin neb kypré zemd, a umisti se bille
kamen, kde za stejnomérného wdefovinl
vilika, bthem nékolika dof vaklisl. Veedld
rostlinky umisti se blize k oknu, aby pi-
lig pevytably. Za 14 dol po veklidenl #e
semendfky do trohlikd prepichajl ansb do
malfch kvitinddki  pasizeji. ZakoPendls



rostlinky pofnon se otofovati, aby bez
tijmy snesly zménn vedocho.

Aby phda phli3 npevysychala a byla
chrinéna pfed noénim chladem, pokryje
g8 vrestvou as 2 cm silnou sellelého hnoje,
ifislem neb pilinami,

Po dobu viviou rostlin zalévi se za
guchého potasi vlaZoou vodon vidy veder,
piida se dasto kypii a vefkery plevel od-
odstrafiuje. Jakmile rostlinky dosdhnon pa-
tého listu, sastipujl se, aby vytvofily vice
plodnfch vihont, Nové vihony se jeStd
jednon zadtipoji, natef se stejnomérnd po
celém zihoné rozklidaji. Obdasné zaliti
giedBnon mrvon okuorkim dobfe prospiva

Pro peéstovdni okurek v zahrad®: Haj-
novky, Japonské dplhaei, Vietat
ské saldtoveé, Moravské podlouhlé

olnf, a Hadovky &inské Z pakld-

gk json nejlepdi Hroznovité zno-
jemské, Ruské, Muromské a nej-
kratBi pafiZeké

Fofitkovini: a) nakldddni do octa: Vy-
beron se malé ferstvd & bezvadné ohurky, dobre
se operou a viodl do slané -mdz. kde se wnec]mjl;
pitl dne namolené. Pak se sklddaji do lahwi nebo
do kamennych nddob a proklidaji se koprem, bob-
kovym listem, fenyklem, pepfem v zmech, hie-
bitkem a esdragonem. Jeli midoba nzpinéaa, oa-
lije #& o okurky svaleny hotky ocel a ponechajl
s -3 dny stili. Na to se sieje ocet do hroce
a 88 se znovu povafiti. Po vychisdnutl se ocet
na ohurky znovu nalije a nidoby se meprodyZné
uzsvron pergamenem nebo méchjfem a ulofi do
chiadné mistnostl ;

by okurkovd om4ddka: Nakrouhand okurka
dusi se na misle 2# zmékne, pak se zdprifi mou-
hou a k tomu plidd se trochu Fﬂ"‘hi polivky, 1Eice
vinného octa a mald divka estragony. Omitia vaf
se tak dlonho, ai se docili dostatefné hustoty ;

¢loknrky pin&né: Velmi oblibeno v jiho™
slovanskych zemich. Rowné, zelend, polozralé oknr
ky 8o oloupajl, Zpitky cdkroji a semenik se nofem
nebo [Fitkon vybere. Pak se €istd operou a vioZi
na étvrt hodiny do vielé vody, aby trochu zmékly,
nafel se vyjmou I vo a dajl na sito vychlad-
noull. Vychladié nadivall se rozsckanjm teleclm
masern & ryEl, wioli se na rendlik, phidi se misla,
vinného ocla, omiéky z pefenf a chvili se dusl
Polévaji se omifkou a obracejf, dokud nejsou viade
stejné mikke Maso k nadivini musi byti vafend
A vychladlég

d)okurkovy saldt: Okrijené okurky se
nakrd]l na slabé plitky, osoll a nechaji s& hodinu
le2et. Potom se smisl § jemné rozsekanou cibulkou,
gelenou pelrfell a bilgm pepfem. Na to wlije se
tabulov§ olej a naposledy vinny ocet.

oL

Inkithovdni: a) vyloupan} zeleny hrifek se
a dé se na koosek omasthn dusit do mékka,
rocha osoleny raprédl se pak moukow & zalévd
lévkou, nebo sladkou smetanon (mlékem). K této
vé hodi =& neflépe hrifsk dienovy;
b} £ loupaného hrifka vafl se chulnd a wvelice
Hynd polévka, Hrdfek di se vafili do slané
trochou kminu Mife se piidati sma¥eny chié
bo houska, nebn také ryfe. MNemdime-li po race
ifek Toupany, pHpravime polévkn £ hrachao I'IE
paného, ktery potom promadkdme cednlkem
them (propasirojeme).

Jind dprava: Okrijené okorky rakrdjl se na tenké
plitky jveda & nich se nikdy neslévd), mdlo oscll
a polejl smetanou

Hrich.

Hrachdl rozezndvime tfi drohy: cokro-
vé, dfenovd a loupddky Cokrove
hrifky pooiivaji se za zelena jako fazole
Loupd®ky vylupojl se ve stavn zralost
a8 dfenovd za =melena,

Fazole €1 ledvinky.

Vyaévaji se do PFidek, jeZ se Spifatoun
otytkon na 4—5 em prohiouhi. Nizké
ysazuji se do Fadek 25—30 em Zirokfch
na 15—20 cm od sebe. Vysoké (Splhave)

Mrkav karotka nentesalks.

do fadek 40—60 em Hirok{ch, 20—25 cm
od sebe. Ryhy se hrabf#mi zahrnon a zdhon
ueovnd. Zahon se disti, okopdvd a zaldva.
Jakmile se potaon objevovati o Eplhavich
deahil Blahouny, pichaji e k nim hilky neb
metly. :

Fazole vysévaji se kafdého tfetiho tfdne,
abychom méli po celé [éto zdsobo Berstvich
lusek.

K péstovini doporndnjeme z nizkych
drohii: Flageolnt Zluty, PraZské
‘datlovéd a cukrove perliéky.

Z othfivych: perlidky, ruské biléd,
‘Phinomen a dervencové,

Ckurky poinf dlouhd, hadovilé,

Hrich milnje pldo  hlinito-vdpeniton ;
gnese viak kafdoo pddu. Visev kond se
od biezna do Servence. Semeno klade se
do rfh 4—5 em hlobok§ch, 25 cm od
gebe vzdilonych.

K wvysokym drubfim hreach® pichaji se
metly, po kterych pnoo se rostliny vzhiico,

Osyédéens druby eukrové json: Degrace,
nejranndéjil, obrovsky bily.

Dfenové: Laxtonfv Aliang, Ameri-
ckf¥zazrak Telefonachlonhatrhuy,

Loopatky: Princ Alberti, Krdlm4d
jo, Vilmorindv aExcelsiorn

Tuglthovini: a) miadé iusit:.r se ve slané vodé
do mikka vali, pak se seedi a polejl mislem a
smafenou houskou ;

bY lusky zbavi se postrannich viiken, rozkrdjeff
se Hkmo na tenké nudlichy, spefi s horkou vodou
a dajl se ma omastek cositl; osoll se a dusl do
mikka. Pak se zaprifl ;

c) spafené farole dajl se ma rendifk do misla
duslti, mBkké zalel{ se kyselon smetanou se 1ifkon
mouky; sladkokyselé chuotl docfll se die poifeby
nfkolika kapkami citronové Sfdvy

d) saldt z luski, Pokrijené lusky vail se ne
pElia do mékka v slané vodé, pechsjl se osdknoot,
okysell a dle poifeby pfisoll; pfidd se tabulového
oleje a opep ;

&) galit z fazoll (zm [ragout]). Vafené fazole
daji se vychladnouti, Plipravl se: chladné bramboy
rozkrdjend ma plaiky, jemen® nakrijend cibulka, pe-
triilka zelend, kyseld okurka, vajitka na tvrdo, sla-
nefek, vie na drobno rogkrijens. Smichd se wie,
pfidaji se kaprlsia. opepfl, csoll a proleje vinnfm
ectem a fabulovim olejfem. Vydrd nékolik dal a
chutnd vEdy lépe, je-li trochn uleZely,

Rajskd jablka.

Rajské jablko mofno péstovati v ka¥dé
sebe menii zahridee, ba i v kvitinddich
za okny moino pékofch jabliek wypd-
slovalti.

A2 roston v kaZdé plidé, piec Zivnd, hlo-
bokd a tepld poloha sv8d&i rajskym jablkim
Znamenila,

Viser kond se zadditkem bieena do tro-
hiigkd, kterd se omisti do teplého palenistd
neb jinéd teaplé mistnosti. Veedlé rostlinky
so piipichaji do tepl. pafenistd neb hlubsich
trohlickd pa vedidlenost 10—12 cm. Jak-
mile roslliny ndleZité sesili, nasdizi se do
priméfend velkych kofenaén, které se umisti
do teplé mistoosti k okow,

Po zakofenfni se pofoon sazenice otu-
Zovatl vystavovanim rostlin na volng vzduch,

V preé polovici kvétna vysazuji se ros-
tliny na chrinfnd mista, kde je moZno véas
potfeby pled mrazem ochridniti, Vysazuj
se do Ffad T0—O00 ent firckfch na tutéd
vzdalenost od sebe. Ku kaZdé rostlind za-
razi se primffend silnf as 160 cm. vysoky
kolik, ku kterémo se ovazuje. K villi do-
clleni v&t%ich plodd ponechivaji se 3—4
vihony, Ostatni se odstrani a velleréd po-
girannl slabé wysifelky se tydod vyitipojl,
Pofnou-li se plody vyvinovali, vylezivaji
ge 162 spodni lizty, aby plodim poskytlo
go co pejvice svBtla. Na podzim, kdy lza
se jiz obdivati mrazd, otrhajl se velkerd
vyvinaté plody, kterd se daji pod okoo do



i
ma:' dase dozrdvajl.

neb do teplé mistnosti, kde po

poratenihodné droby: Ficarazzi,
Magnumbonom,Mikado, Kril Hum-
bert, Turnovsk{ grandt a Alice

Roosavelt

Fuiitkovani: a) salit. Kdy? jthlrﬂu.. zatinafl
riZovitl, makrijejl se na pliiky, rozindi se na taiff,
soli a hodiou se nechajl pofet, Fak se

mn sieje a salit polije se dobrym vinnfm octem,
tabulovim olejem & posype peplem. Pik se

Jedid

plidi jemné rozkrdjend cibulka a rozkrdjend Serstvd

_ paprika,
© 88 podivé ;

- blomad&ka: Vyprand jablilka dajl se na oma
stek dusiti s kooskem plepdleného cukrn, cibull,

Saldt musi byrl asi € hodiny holov, ned

kouskem skofice, nékolika zmky nového kofenl,

Zhusti se {ifkou nebo pernikem, protladl sitkem a
podivi se k hovizimo masy a knedlikim,

Cibule.
Cibale pistuje ss dvojim zpfisobem, a sice ;

Vysévinim semene a presazovinim mlad{ch
suzpnic, aneb shzenim mladfch podzimovyich

cibulek.

Semeng vysévd se v bfeznu do polo-
teplého pafeniitd. Po sosileni a otufeni

vysazujl se sazevice na zdhony do Fddkd

12—15 cm Birok{ch, 10 em od sebe, Nat

a kofeny se piflzoon. Po dobu veriisto
g8 dasto okopdvd, disti a za suchého po-
dasi zaltvid.

Prezimovand cibulka vysazuje se ji2
koncem tnora, dovoluje-li tomu podasi, za
téchie podminek jako plededla, Takio pé-
sténa cibule sklizl se jiz v dervenci. Cibole
vyfadoje pilda hlinito-plstitou, Zivoou, ni-
koliv viak ferstvé hmojenou

dJakmile naf poloe klesati a Floutnouti,
jest to znimka zralosti, kdy nuloo cibuli
sklizeti.

Osvéddend drohy: Zlutd Zitavsky,
moravska Magnum bonuom a fran-
counzskd bild

Podobn# jako cibule, pistoje se téz
Cesnek, kierf viak moZoo vysazovati
jiZ na podzim,

Ukldddni. Sklizedi provédl se za s
Ganl tim zpasobem, Fe .3' cibule v tahi,u:::fﬁ:rp:;
#ihon a posechd ndkolik dni na slunci, aby oachla
& zavadle, Po sefloumut! naté se pfenese civale
na suchon vedufnou pddu neb do jiné podobné
mistnosti, kde se bud rozlodi ma podlahw, anch
swile do pletencd a povési na bidlo. V zimé umisti

se do Bezmrazné mistnosil aneb se slamou dobi®
plikryje, aby nezamrzla.
Zuiitkovini, NejzndmE[E je u nis

pravi
cibulové omigky. Méné zndmo je pnuﬂﬂnmmﬂ,
fna drobno krijenéd cibulky do rigngeh salitd.

Veimi doporufuje se takto rozkrdfenou syrowou
cibuli = octem podivall k wzendtshémn zbodi, je-
likn® samo o sobé je (BFio zlravitelné,

Y jihoslovanskfch zemich je ndrodnim jidlem
zeels miadd, ponze Jako slaby pér (v objemu tufky)
lﬂmrl-limibnllra. kierd se jl syrowd, omytd pouze a
Lul

Cibulca naklidi se té¥ do octa podobnym zpd-
sobem jeko churky.

PaZitka.

-

DaH se ji v kaldé Zivnéd pldB. Mnoii
se diélenim v zif neb v bieznu. Vysazuje
sewa 20 em od sebe. Pro zimnl polfebo
sizi eo do kvélindéd peb trohligkh, kters
se umist] do Leplé mistnosti, Jakmile podne
gelenali, plensse se do chladné mistnoati,
aby piilis nevytdhla,

LuFithovini: a) paXitka je u nds oblibena jemni
rozkrajend v masnych polévicich;

b) staré deské jidlo je t. zv. rozhuda, tvaroh,
eseleny, mlékem roztedéng (po pHpad® rozmichany
& maclem) a jemnd krdjenou pafitkou. Bywvals to
oblibend pomaziska na chléb k wvelefi a svalin®
evlidlé za leiniho vﬁir:;

¢) osiziné poufivi se palitky do vejec michs-
nfch, na riznd sality (viz kapusiovy), do nédivek atd.

]

Pér.

Vysévd se v druhé polovici bfezna do
pafenité, Po sesfleni vysazuje se na pii-
praveny zdhon do Fadek 25 cm Sirokfch,
kterd se prohloubi na 10 em. Do rfh wy-
gazujl se sazenice na 15 ai 20 cm od
sebe.

Bihy maji ten v¥znam, Ze odraZoji stile
vlikost, eo# pirn, milujicimu hojnost vldhy,
velice prospivd a bujné roste. Pro letol
sklizefi sizi se leinl francouzsky por, kier{
velice bujo@ roste.

FPro zimni potfebu poudivd se drohil sim-
mich, kleréd  soesou i vejlulii mrazy buez
piikryvky.

Uklddani. Dfive nelli nastanou trvalé mrazy,
vyzvedne se potfebné mno¥stvl pam, kieré mofio
zalodili do chladndho, aviak mraza prosiého sklepa,

neh do krechiu, Po zalofen! votno por zaliti, aby
nezavadnul, ¢imE ziridcl svoji jemnou phchut,

Lukitkovéni: polévka z pdru. Pro 4 ldi
oatno miti asi 6 silajch, v;r:r!! ch pdrll.  Zelené
listy se odkrojl, ostatni rozkrd)i s2 na kolelka, cisté
vypere 8 di vafiti do slané vody. Mi¥e se pFidati
jen pro chof | cstatnl zeleniny, ale dojista smafend
‘clbulky, madef se zaprali;

. b) saldt (pouze k pefenim a zvEfing). Silné,
mladé stonky pim se uvafl we slané vods ne pHi
o mékka a dajl se vychladnooti. Pak se nakrijejl

2 pele)l obvyklon majonézon 2e¢ Houtku, octa, soli,
pepie & oleje.

Vodnice.

Vodnice wysévd se v bfeznu do fddek
20 em Sirokjch, na dobfe obdélany a na
podeim  vyhoojenf zdhon, Po sesileni se
stlinky protahoji na 15—20 em. Co plati
mrkyi, plati 162 o vodoiei, a sice rychly
vzrlist & hojnost  vldhy, nebof vodnice
v opadném pfipadd dfevoati a jest péilis
hofka

Za pilznivich podminek moZno jif v der-
voe vodoici sklizeti, Pro drobouo sklizefi
¥ysévid se semeno v kvéton, pro tietl v der-
vanci, K zimol potfebd vrsévd se v srpnu.

Pro zahrado se hodi nejlépe mnichov-
tkd k rychleni, bilad kulata a Fal-
tavska

Ukl Addmi. Napodzim 82 Fapa wytthd, naf 5 ko-
feny ofisti a do vihkého pisku neb zemé zalodi.
K tomu fltlu hodi se dobfe krecht, sklep neb
hluboké pafeniSid y

Fuiithovini. PH dpravé vodnics e dilelito,
by & woda, ve které se vafl, nejménd &rdl alila;
nak pozbude 3tiplavé, tepké chuli.

Plipravuje se privé tak jako zadélivand kapusia,
iebo se z ol dila dobré vodmicové zell

Cervend fepa.

Cervend fepa vyfadoje pidu kypronm, vy-
inojenou & hlubokog. Poloho slanou a teplon.
Wysévd se do Pidek 25—35 cm Sirvkych.
Vzeslé rostlinky protahuji se na 16 —-20
g, /3 16ta se hojoé zalévi, okopdvad a pleja,
a podzim za suchého potasi se Pepa vy-
ahdi, nat odiele, koFeny zkeill a do sklepa
alofi, Pisek peb zem, do které fepu za-
tlidame, nesmi byti pfilis vibhka, aby ne-
ahnivala, Cervené fepd lépe svBd®i za-
grechtovini, kde panoje stejnomérna teplota,
pelli sklep.
| K péstevini v domdci zahridce moZno
pporuciti tepan agyptskon plochon,

erfurtskon, +Non plos ultrasa ka-
merunskon,

Fuzitkovini. Salft: Cervend upotf
e hlavné i hovizimu a j. masn. Tlsﬁp:e 1] \fjm
edobl (karngruji ikrmy a sality. Je o welmi
chutny a n.fﬂ!l?ilg i:J.i.i‘.r "

Cervenii fipa se vypere a uvafl, af je milkd.
Pak se oloupd a rozkrdji na tenké plitky, Kdy2
vychladne, kiade se do nddoby: wvrstva )fr[p . pak
s prosype kfenem na drobné kostiEy m:h.ﬂnugn,
anyrem nebo kminem; moioo také diti trecha
semenes korlandrového a zase vrsiva Hpy. Kdyi je
nidoba plna, proleje se svafenym, ale vychladlym
ﬂl;njm octem, ratifl prkénkem a kamenem a za-
wvale se,

Cernj kofen.

Cernf koPen poskvioje velmi chutng§ po-
krm, a pfece nevinuje se ma U pozornosti,
jaké privem zaslohuje. Vysev kond se
v bPezou na zdhony do Fidek 26—30 em
girok{ch,

Vzklidené rostling se protahuji a po
fas wvzrlisty okopdvajl, pleji a =a socha
hojnd zalévaji.

Dwvonleté kofeny jsom sice silné, aviak
najson tak chotnd, jako jednoleté. Proto
jest lépe wysévali na podzim, abychom
mohli sklizeti po esléd lé&to,

Vhodugmi drohy k p2stovinl jsou: obrov-
sky¥ rusk{, »Vuolkin« a oby&ejnf
hladk¥.

Ukliddni. Ma podzim se kofeny opaimé wy-
zvednou, aby se neporanily 2 celé do vihké zemé
nih plsku zaklidajl.

Jeliko} zalofeny kofen postridd té svEZest jako
onen plimo ze zemE vykopany, jest afelngjsi na

sdrim ziheny plikrili lisim a vias potfeby 2i-

vel mnofstvl makopadi,

Fuiithovini: 3) fernf kofen se ofkribe, a¥
je bily, pak se d& <o vocy, nebof jinak by zler-
venal, Kousek po kousku vyndiva se 2 vody, osolf,
obaluje s v mouce, vajitka a housce a 5
jake Fizek;

b) cE<rabany Eterny kefen se wypere, vhodi co
vaticl vody & 3!-|:||:u1:|:hﬁjl ve vam, 51 je mékky. Pak
polije se smafenuu boushou jako dpargl;

‘c) ofkrabany a vyprany Cerny kofen drobmé se
nehrijl 2 pak se z niho upravi salit xeelz jedoo-
dufie: Hrstka mouky se Fidné atfe ve studend vodd,
roefedi ge octem a femny kofen sc Hm poleje.

.

Redkvitka

Redkvitka jest levoou a osvEfujici ze-
leninon,  kteron moZno sklizeti neprotrditd



po eelé léto, vysévime-li semeno kaddfeh
14 dnd. Za parojch dodi letnich vSak ji
nutno piistiniti, aby nedfevnatéla. Do volné
pidy moZno jiZ v bieznu semeno vysévati
pa chrinénf teply sdhon do Fidek 12 ad
16 em Sirokych, na 5—8 cm od sebe,

Jeliknz fedkvidka rychle dospivd, moZno
ji wysévati jako mezisadbn do brukve,
galdtu, celeru, cibule atd.

E jarnimu pésténl hodi se nejlépe fed-
kvidka mésiéni, dervend sExpres« :Non
plas ultrac a pradsky vzorn

E letndmu péstovani »Stfechyle, bilad
videfiskd a dlouhé fariatova

Luditkovini, Redivitka Ji se syrovd, loupad
rf se memi, jen omfti a osolit, ale u ndg je zvy-

ji lowpali, Viborn® chutnd ke chiebn s mislem
4 e to oblibend détskd wedehe i mvadinka.

zimoZnéjiich kochynich udivd se ji, jelikol je
pikng zbavena, k vizdobé phkemd a salitd.

Petriel.

PetrZel jest nepostradatelnon zeleninon
k phpravt polévek, rosolt a pod. Patrdele
uivaji chofi ledvivami, jich# éinnost pod-

poruje.

‘i’i]aav kond 2e zaditkem bfezna na =mdhy
obdslané zdhony, které byly pfedchozim
rokem hnojeny. Do derstvé hoojené pldy
neni radoo petr#el vysdvati, nebof nebfva
v tom pHpadé chutnd a kazi se

Semeno saje se do prohloubenfch ryh,
o0 at 256 em od sebe vedilenych. Jelikod
pozdd kligi, vysévi se jif naklidend semeno,
smifend s jemno¥m piskem.

Aby ptda p#ilis nevysychala a nepukala,
plistini se zdhony chvoji neb rikosem a
fasto se postfikoji.

Vzetls rostlinky se po ndleZitém sesileni
protrhaji na 5 a2 8 cm a <astdji zdhon

kypfi.

Vysévdme-li petr#el na podzim, docllime
o nikolik tfdnll ranndjsi sklizefi i vétdich
vyspélejsich kofend. ZelesitA plda petrdeli
neavéddi,

Najvhodnsjdi drohy k péstovinl v domd-
gich zahradach jsou: Zoojemskd dlouhd,
podloohld  bidenskd, chlouba Erfurtu a
+Non plos ultrae,

Petrial k fezdn{ péstuje se tim¥s zpfiso-
bem jako kofenovd. K tomn ddelu hodi se
petrzel mechovith.

Uklidéni déje sc na podeim dffve, negli na
stanou mwazy. Koleny se opatrnd vyzvednoo, aby
se nepoikodily, ofistl, nal af na srditko otrhi
do skiepa, krechtu neb hiubokého pafenisté zakiid,
Silidi sa vrstvovité do pyramid ameb do hranl
a8 b0—B0 cm vysokfch. Kofeny proklidajl se vib:
kym piskem.

Cheeme-li miti po celon zimu Eerstvou zelenou
etrfel, wsadl s¢ do mendl bednifky slabii neb
Ep:tn& vyvinuté kofeny a2 po sidifio do lehiké,
hypré zemd. Bednitka seamisti do teplé misinost,
hde ponechd se al do vyradeni listkil, nale¥ po
stavl se do chiadné{s mistnosti k oknu. Takto ry-
chlend peirfel jest velmi jemnd a wydedl dosil
dlpuhou dobu.

Fuiitkovini: a) petriel s oblibon divd se do
hovizl paleviky., Ma zZimuy mieme si jI k tomu
wlela plipraviti tak, Je pélnd, silné holemy petr
$zle vypereme, dobfe osulime, rozkrdjime a pro-
michime se soll, Pak to narovedme do nddoby,
jedté zasypeme solf a pevod owideme ;

b) salét Olkrdbeme a vypereme silné kofeny
miadé petrfele, do mEika uvalime ve slané vodd,
nakrdjime na fenké pliu(_Ll promichime 8 ociem,
soli, peptem, stolalm ol , Eelenymi, drobng
rozkrijerymi Hstky yml neto paliton.
Mechd se aspofi hodinn ‘v chiadnu rozlefeti; nel
s& mege na stil, midde se jefid ozdobit Cervenou
fipou neso mhhd:anfrml hiibhy.

Celer & mifik.

Celer vy£aduje kyprou, humusoi, hlubokou
a pondkud vihei phdu, Zelesité pidy celero
pesvadei, nebot bulvy rezatl a kazi se.

Semeno vysévd 8o v doorn do troblickd
neb teplého pafenists, Zviiend teplota a
stejonomérna vihkost pfivodi zdhy klidivost
semene, k éemug mutno Dedlivé piibliZeti,
cheeme-li dosiei ranné a silné sadby.

Jakmile vzedlé rostlinky sesili, pFepichuji
se bud opét do trublitkd aneb do teplého
pafeni®é, na vedilenost b em. PP tom
notno kofinky zastipovatl,

Po rdlefitém sésileni a otnfeni vysazujl
ge zalatkem kviitna sagenice na pfipraveny
zdhon do fadek 30—40 cm Sirokich. Aby
sazenica nezavadly a bojoiji rostly, namadi
ge do husté smisi kravinee s blinon.

V lét& vy2aduoje dasté kypPeni, hojnost
vody a obéasoé piihnojeni tekoton mevoo.
Staré postranni listy se olamuji, aby se
docilila velkjeh hladkych bulv,

Oavidéené drohy celern json: prafsky,
erfurtsky a jablkovity.

Dkladani celery déje s¢ na podzim do sklepa
nmeb krechin, Dobfvinl celern md se dii 24 su-

thého o, aby prsf nelpfla na kofenech. Praf
se dobfe oklepe, kofeny zkriti & nat a¥ na srdiko
ge otrhd. Takio plipraveny celer zaklidd se do
piskn mimé vihkého. Za pFiznivého podasl nutno
sklep neb krecht vitratl, sisoby prohlifeli a naka-
lm-g balvy edstraniti,

Zukitkovini, Celer (mali divka) dodivi ko-
fenné chuti hovizl polévee.

Celerovy saldt:

1. Celer {celi hliza) se oloupd a pak se teprve
vali ve slané vodE, Potom se pokrdjl ma tenké
plitky, které se za viafna pole]i dobrym atolnim
ole a oclem.

. Je moino ealit také posypati cukrem a jed-
notliwé plitky kamnfrovali hromédkami brusinek
nebo revefiowd marmeiddy.

3, Misto sladkosti je mo{'rm politi salit majonézon
ze ¥loutkd, octa, oleje, soli, pepfe a nastrouhané

4, Velice chatnf je smifeny salit z celera a kar-
fivlu, posypan§ drobounce pokrdjenon cibolkou a
polity olejem a octem,

Pastindk.

Pastindk jest dosud mdlo pBstovdn v na-
Zich zahraddch, vzdor svim dobrim +vlast-
nostem, kterymi pfedd i samu petedel,
Jest mnohem lahodnfj3l a rychleji roste,
nedli petrial

Piida vyZaduje Zivoow, hluboko szkypfe-
nou, hlinito-pistiton a teplejsl stanovista,

Vysévdni kond se zaddlkem bfezna na
zihony do fidek 20 a¥ 20 om Sirokych.
Radky se fpicaton motyikou prohloubl na
4—b cm, nadeZ se klade Hdee semeno,
rihy hribémi zarovnaji, a zdhon prkénkem
priméckne. Pastindk mo¥no vysévati 18E
na podzim, &m# docilime rané skliznd,

Vzezlé rostlinky se protahuji na 10 af
12 em, zhhooy okopaji a za suchého po-
casl zalévaji,

Osviddené druhy jsou: kulatfy cukrvovy
a ostithomsky.

Ukladani pastinika dfje se tymi hem
jako u pﬁtrieiepin:h Jmhn.na.i k. .

ZFuzitkovini. Pastindk ndm nahradi nékolikerou
zeleninu do poléviy.

Saldt; Kofeny se ofkrabou a vyperou; pak se
v sland vod¥ pvafl, pokrdjl na slabé plitky a pro-
leji svafenjm oclem. RdyZ vie ‘Ii-)I ladne, osoli

: ‘olnim olejem polije.
ﬁut 7I'ipodiﬂmnjl:mkpmru- pro

Mrkev &l karotka.
Mrkev wyZadoje hlubokou, kypron, vape-

_piton phdu, na podzim hnojenou, a polohn

slunnon, teplon. Do stino vysévali nedopo-
ruduji, nehot mrkev nebjvd tak chulnd &
sladkd, jako z polohy teplé.

Visev kond se od dnora do dobna neb
v srpona do fadek 15—20 cm Sirokych.

Vzeslé rostlinky se protahuji na b—10
em., Po Zas vzriisto se zdahony okopavaji,
pleji a v ¢éas potfeby vydatnd zalévaji.
Hiavoi podminkon k docileni jemné, kiehké

aurkve jest rychl§ verfst a hojoost viihy.

V suché pldd roste zvalna a bivd diev-
natd. Cheeme-li dosici rané sklizod, notno
vysévati semeno v srpnu, & na podzim zd-
hony prikryti chvojl. K rychleni béfe se
karotka kritkd. NejosvEdéendjsl drohy po-
dlonhljch drohil jsom: pantesska karotka,
amsterndamskd, moravzkd a frankobrodsks.
Diouhé: erfortska, bronfvickd, tornovakd
tmavodervend a vindsorskd,

Ukladdai. MNa podzim za suchého polasi se
mrkev vyzvedne, ofisii, naf wlime a do krechiu
neb sklepa do pishu uklidi. Namnaore sype se
mrkev prosté na hromadu, ced se nedoporudu)s,
nebofl mrkey zirdel ma chot. Mistoost k ukladan

musi byti vEdugnd, suchd a bermrazmd. W pfilis
vibké misinosti pofina zihy rilsti, v suché zavadae.

Tuzitkovini. Mrkey se olkrabe a vypere, roz-
kedjl se pa nudlifky a di se vafitl na rendlik
& lochon misla, soli a die libosti kouselr enkm,
Vafl z& do mikks 3 pak se bod pouze Zaprafi
moukou nebo zapreil jikon.

Edy: je mékki, mife s¢ k ni ati  zel
hrdfel 2 luskd privdé vylonpang. . il

Jimf zpdsob: Ofkreband, vyprand a ma nudlilky
roxkrdjend mrizév di se na omastek dusitl, pfi SemE
se podlévd vodou nebo polévion howdsd, af je
mékkd, Cuokr dle Hbosti.

Péstén{ rannych brambor,

Nejcenndjsl jsou brambory rand peb z
jara se potravin &asto pedostivd. Rané
brambory docillme rychlen.a v pafiftl, cof
nelze sice doporndovati pro zahradoictvi
Zivnostenské, jefto je madlo vynoszné, pro
zahrady soukromé v3uk ano, Pripravime
gi k tomn iideln poloteplé pafiité, do n&hoZ
gatatkem tnora sdizime (pa vaddlénost 80

‘a2 35 cm) hlizy, které jeme po vinocich

nechali nakligiti. Ofetfovani zdledi ve vado-
chovini, kypeni a zilives. Vhodonfm dru-
hem k tomuto rychleni json diouhé »Sesti-
nedélkye. Maji tu vlastnost, fe nejvitii
hlfzy lze nalézli pod rosilinami jedt® vege-



tujieimi; proto podhrabujeme tray, pii Semé
-oﬁu;n oboaZend hlizy notno cpét pFihroooti
zZemi.

Pasténl v zahradd Hlaynimi pod-
minkami zdard jsoa to vhodnd zem a po-
loha, vhodny drub a nakli®eni hliz, Yhod-
oou zemi je plida hlinito-pisdita, humosni,
na vipoo bohatd, vyhnojend na podzim
dikladn® starou mrvou.

Denhy: Janovky, Sestineddlky, Cleafskd
korona, Rohlifky, Brfurtski perla atd.

Nakliteni hliz' je podminkou vynoscého
pésténl rannyeh brambord, Vybéfame proto
koncem dnora nebo zatdtkem biezna velké
hlizy & paklademe je tEsnd jedono vedle
drohé, spitkami vehirn do néjakého mék-
kého trublitku s latovim doem. 1 kosik
s¢ k tomu hodi, Narovosmé hlizy (pejviSe
do dvou wrstev) zasypeme pak (kde to
moZno) navihéenon zabrada hliogo, Tro-
hliky umistime v mistoosti 10 ag 16°
tepld a svelle, Ulelem tohoto opatfeni je,
dosici, aby hlizy vyvinuly kritkd klidky,
neb brambory s dlouhymi tenkymi klicky
2@ k rychleni nehodi

Sdazenl Zatiikem kvétna (dle pofas()
naklitend hlizy sazojeme do zahrady,
plenadejice je sem v tdchie troblicich, oa
nichE naklidovaly neb prendivanim by se
klite ulimaly, Sdzime do fad pa 45 cm
od sebe a v téchto pa 25 cm.

Popevé okopdvime, kdyZ json resUiny
as 5 cm pad zemf, pozdéji ckopeme jedud
Jjedion a kdy# brambory doséhly visky 10
af 12 cm, obhribkujeme je.

Sklizefi poding zaditkem Jervna a po-
stupuje dle veristu rostliny a potfeby pro
trh. Mnobde sdzeji mezi Padky ranoych
brambor silné sazenice poxzdoiho zeli —
koncem kvétna neb politkem éervoa. P
dobyvani brambor se zem k zeli zrovoa
prinrnuje, koncem Sorvence neb zaditkem
srpria 88 brambory dplof z pols odstrant
a zhode Cisté pole pro zell. Toto jest do-
biw za deftd lovZniel pliknojiti, by sa po-
pohoale ve varfisiu a dalo wspokojivon
sklizef,

Kuchyiishé kofeni.

Vedkerd kouly pii statko, kterd pro ob-
déldvanl pol~hem obtiZe zplsobuji, veSkers

ptikopy osadme dle vhodnosti pldy pfimé-
fenou rostlinon vytevalow, kteri ndm po
léta tmde poskytovati oZitku bez vedkerd
price. Md tedy ndd zemidilec rostlin a
kefd hojnost, kteréd ko svému ulitkn vysa-
zovall mife, a ferpali tak i = té nejmensi
hrudky a z toho nejhorfiho kouledka, proto
vedkerf vymluva, e zde neb onde te web
ona plodina se pedali a plocha ponechi
ge ladem, jest nemistnd. Nedafi-li se obil-
niny, ¥epa, picniny a pod., moZno pozemek
osell aspofi trhovouw rostlinon, kierd vezme
kaZd{m stanovizkem za wdik.

Ma prvni miste mosime postaviti zajisté
kopr (Anethum graveolens). Kopr vysévi
se hlavn® na zdhony ssmostatné anebo se
rozhodi jedncdufe meszi zéhonky, kded se
mu zioamenild dafl, Zada pido hlubokou,
mirnd vlaZnoo, s polohow jest spokojen
kaZiow, jen nechce pidu pfilis kameoitoo
a4 suchou, Upotfebuje se k Gpravé omadek
a pfi paklddani okorek. ‘Semenc sklizime
za zralych stonkd.

Majordnie (Origanum Majorana). Pé-
stoje se v krajinach vinnych dosti hojnd,
nebof roste tam fdplnd divoce, kdefto n nds
nutno majorinkn vysévatl na jemnd opra-
vend a teple poloZend zdhonky, anebo joklé
lépe, jak se visobeend déje, seje se v biezno
do pafenisté a v prihodng dobd pak pa
zhhonky vysazuje od vaddlenost 10— 156 cm.
PF sdzeni jest lépe sdzeti vEidy 2—3 saze-
nicky dohromady, nebot takto docilime ke-
Fikd hostdji olistdnjch. Price pozbstivd
ponze v pleti a aspofi jediném okopdnd,
nafe¥ se majorinka na krafounkd steniSté
poZoe, jakmile chee pofiti kvést. Pofatd
paf orovod se na suche, vedodng pldé dle
modacsti kypfe, aby mohl v3ude vzdoch
prouditi a mohla znepdhla uschnouli, Nej«
lépa jest rozestfiti majorankn oz lisky na
guden] ovoce, ancbo délati mald bodky, a
sice tak, %o se stavi vEdy dvé hrstky nabd
naprofi zob® vesky., Prudkym sofenim na
sluncl nebo ponechidnim polosuchoo zmo-
knouti, s¢ chybuje velice, ponfvadZ lict
zferna a ethericka vofiava chof iz

Zhylé stenisko  pozoova vyTaZl, iakde
v dob# Zesti nedél nebo 1 pozdéji miiems
prikeclili poznove k poZati otavy, kierd
s rovndd 08 a wichd s majorackon prve
pokatuen.

Suchdi majuranka s drhns buf rokoo
nebo npa =i, anebo je-li ji mnoho, miath
ge na Jentgury, naded se na jedném nebo
hrachovém Fedelé prosivd, sype do pyli
a na soché pldé ukldda, odked pak pH-
chazi do obehoduo,

Majorinka dafl se v polohich tepljch
s pidon blinito-piséiton, kdeZ mé& 162 nej-
lepsl wiini.

Péidy vlhké a stodené nemiloje, brey
podehnivd, Zloutne a odomird.

Semene dociluje se, ponechd-li se néjak{
dil odkvésli a pfi dozréni se poZne a vy
mlati. U nds se pEstovani semene tém&f
ani nawyplaci, ponévadz jej moZno skotednad
tak lavad kouvpiti, Za jest vihodndji pro
nis prodati rad#)i majorinkn v celkn a
stmeno sl zakoupiti, a to z & pHéiny, pro-
loZ: se malokter§ rok vyvede, aby semeno
jek ndlezi dozrilo; kdo viak ma k dispo-
siei mimo vhodoé klimatické polohy i do-
brou pide, ten nechf radéji pistoje se-
mqgn sim,

:mend podrinje pooze 3 roky klitivost,
, 'min (Caram carvi), Kmin j&!;'l. rostlina
dvouletd, milujici hlob3f hlinito - plsitun
plidu, zdrovell mirné vihkou: na takovfchto
pldach nejlips prospiva a mo#no jej i ve
velkém s proapfchem vysévati. Pldy suché,
komenilé & wélké se pro kmin nehodl
Price kmin mnoho nevyladuje; moZno
8] vysfvati po jakékoli rand zelening anebo
po piipad® po smésce, kde se pole zofa,
niledit wpravi a seje do Fadkd na 80 em
bl sebe vzdilenych, aby se pak po vzojiti
mosla kolwra potabem obdéldvati. Price
podivd v -plet, a dostadl, kdy se pole
minem oseld jedoou wypleje, bud rednd
hebo polahem. Je-li setba trochu hasta,
previici nebo plekope se pres fadky, Za
podasi pondkod pHznivého pokryje kmin
ol do kola piiin tak, #e plevel se dusi a
ndi Zidné prace nenl tfeba. .

Ve velkém moino péstovali kmin jako
meziplodnou, a sice seje se ob Fidek s md-
BT n_ebq 1 Jeémenem hoed na jafe, takfs
o sklizni hlavni plodigy obdcZi kmin ploé
lunce, nilezité sesili iStim rokem zraje.

Drohjwn rokem tieb&' pri sklizni prihli-
oti, aby se nejlepsi gemeno nevydrahilo.
gkmile podal kmin hnddnouti a za po-
ledni suché doby se snadno ssmann driine,

to nutno jej pofati a soditi na zpdsob fepky

¥ malfch snopeich na poli, anebo mame-li
k disposici prostorncn pid: nebo sfpku,
tedy i tam. Semeno se mliti bud cepem
nebo strojem mldticim, vyéisti a nenf-li
patfiénd saché, tedy na sypca rozhrne a
obiraci, aby nestuchlo, nebof nabjva hotks
chuti a nepfijemné vlng Susime-li kmin
na poli, to jest nutno jej svaZeti pokud
mofng za rosy; bod g rdna nebo i po
slunce zipadu veler a pak neopomefime
vyloZiti viz plachton nebo Zoky. Kligivost
podrizje kminové semeso 3—4 roky.

Fenyil (Ansthom fosniculum) jest pov-
néd dvooletd rostlina, kierou moZno pésto-
vati timfe zplsobem jako kmin, Pdde mi-
loje Zivnoo, kyproo a hlubokon, ne pFilis
ulehavon, v niZ je dosti vapua. Feoyklova
rostlina jest velice otufild a sndsl i krotéd
gimy bez ndsledkd. PH sklizni fenykio
nutno byti tak opatrnfm jako uw kmfon.
Semeno dd se sice snadmo na delsi das
uschovali, avizk strdef delsim le2enim svoji
prijemnca vini, proto se doporoudi bezy
Je prodati.

Angs (Pimpinella anisom) vyZaduje téZe
péde jako kmin a fentkl, jest vEak rosi-
linou jednolotin, daff se v phdich Zivoyeh,
hlubsich. Piida md bjti v staré sile, der-
stvého hoojeni nemiloje. Setha provadi se
obydejnd v bfezno & sklized obyéajnd a2
v srpon. Upotrebeni anfzu jo dosli hojog
a v mnchich krajindch dosti se péstuje.

Koféize (Sinapis alba a pigra) péstoje
g8 ve dvou druzich a sice bild a gerna.
Vysévi se &asnd z jara &m dfive, tim
Ipe, Tu a tam michaji té2 hof&ici do
smésky k dfeli vdell pastvy, Péstovdni jest
tak jednoduehé o vieobeend zndmé, Ze po—
mijim dalilho vysvétlenl.

Herpandr (Coriandrum sativam), dafi
sa v pldd silnd a sypké, ne viak prilis
suché. Korgandr vysdvd sa np jafe na 20
uZ 40 em od sebe do fad a jeding vypleti
a okopdni stadl, aby kultura byla &istd.
V dob® zrini s fne do malfeh snfpkd,
anebo se klade na hrstd a sviag pa vedosng
piidy, kde dozraje, naleZ se mlati, &isti a
dle moZnosti rychle prodd. Semeno vyzna-
Zuje ge prijemnou viini a choti, za lo visk
stonak & blavnd list pachpe velmi nepfi-



né. Semene poufivi se v lékafstvi a
eukrafstvl ; podriuje 2—4 roky klitivost
Jymidn (Thymus vulgaris), jest vyborné
kuchyfiské koleni, které se dosti hojnd do
omdéek npotrebuje. Tymiin dafi se nejlépe
v dobré kypré pldd teple poloiené i spo-
koji se s prikeymi svahy polednimi, kdeZ
poskytuje nejenom hojuého uZitke, ale i
v{borné pastvy pro véely. Semeno jest ve-
lice jemné, vyséva se mélko Gasnd z jara
4 vydrzi po kolik rok na misté, Sklizedt
o dije, jakmile zafne kvist. Price posd-
stiva v jednoduchém pleti a neni-li 0 ho-
vizi mrva nooge, prospEjeme ma'lhna_.ln
velics, kdyZ je aspodl troskn na podzim
pohdzime, a sice tak, aby mély dostatek
wzduchn. Pies zimu se hodj vylonfi, = jara
pak shrabe. K ndm se téméP vedkery ty-
midn dovis, i odporuduji veskeré pahorky,
' kde jen bidnd triva roste, dle moinosti na
gimo rozkopat a oseli tymidnem, klery
pam dé pékoon sklizefi, ddle veZkeré svahy
piikrfch poli nebo meze moZno osevati
idnen.
wnéemana lze snadno dociliti, nechﬂmg:li
&gt tymidno odkvésti a :uarat;. Tfnguatn
pbehod, jak vise uvedeno, #ne se Jak-
rl:::].a pofne kvasti, susi se bod za pfihodné
povétroosti veonkn anebo na pldach. Do
obchodn prichdzi bud se sdehmutymi lo-
pinky anebo se prodava tak, jak se poine,
oviem #e sochiy. 1
Salvdf (Salvia officinalis) dali se témdf
za téch podminek jako lymiin. Semeno
jest berné a vyséva se na jafe do pafenistd
nebo pa chrangny zdhonek, nadef ss uro-
gtlé roctlinky pa uréenéd misto vj'a%zu:,l.
Salvdje poudiva se v kuchyni i v lékafstvi,
¥ zeiindfskych zahradich modno poufiti
galvéje k obrub® cest, anebo osaditi i mir-
néjsl svahy, kdeZ se ji dobfe dafi; v dobé
kyita poskytnje 'rovndd pastva vielim.
Sefezavani pofne v dobd kviétn, nalel se
na vezdufnyeh pldich su3l a usehovava.
Safrdn (Crocus sativas) se 0 nas jen
vyminedné pastoje a proti dob® dFivéisl {éF
i ménd poudivd. Miluje pldu drodnou, te-
plou, jakoZ i mirné podnebi, Z rostliny Sa-
frinové pouZivi se pouze kvdt, kiery se
v dobd kvéla sbird a sndi na mirném teple.
&ufran rosmnofnje se cibulkami. Cibulky
ae totif as v mésici srpnu opatrnd ze Eema

vyryji, pPeberon a vysazujl na jemnd zpra-
cované zihonky, kdez se musi die potfeby
pleti a zalévati. Cibolky vysazuji se na
gphsob nafich tolipind asi 5—6 em hlu
boko, Jakmile poénoun pfistim rokem rost-
liny kvésti, pfikrodi se ko sklizni.

Safrin pdstuje se po 3 roky na témie
zhhonku, nafeZ nutno pfikrofiti k peloZeni.
Sklizefi barevoych blizen vykondva se jen za
poéasi sachého. Suchy Zafrdn tFeba uscho-
vévati ¥ &ist{ch, nzavfenfch pouzdrech.

Paprika uherskd sladki.

Paprika uherskd. Pésluje se i o nds

v teplej@ich polohach, hlavné v jiZoi Mo
ravd a na Slovacko,

kofenidlem.

Marinka vonnd (Asperula odorata). Tato
nd%od rostlina daki se nejradiji na mistech
gtinnych, kde se Zidné jiné rostlind nelibl,
vyzaduje viak plda kyprou, humosni, vial-

Aby u nds dozrala,
jest nulno Gaspd z jara si piipravili silné
sazenice, kteréd vypéstujeme bud v parenidi
aneb v trohlitku za oknem, a v polovici
kvétng, kdy jiZ neni se obdvati mrazlkd
na zihony do fad as 40 em od sebe vy-
sazujeme. Plody papriky jsou oblibenjm

ao0 & chrindnon. Rozmnofovani dije se na
jate semenem, kierd se jen mélce zaddld,
po vzejiti udrfuje se zdhonek Sisty.

PH sklizni shiraji se pouze kvéty, to a
tam i lopinky nebo i jednodnfe celd lo-
dyhy, coZ viak nenf sprivna

Sudeni déje se na vzdodnfch mistech,
ale tak, aby slunce na so¥eni nemédlo vlivy,
nebot vytihne velkeron siln a vini z kvdtid,
Gim# tyto jsou pak bezeenonymi. Suchd ma-
Finka uklidi se do krabic na zplsob jako
Safran.

Hrop (Hyssopus officinalis). Jest jak ie-
kafskd, tak i kuchyfskd rostlina, kierd
avfmi pofadavky rovod se nafemu tymi-
don. Semeno se vysévd pejlépe do pafe-
nifté, nalef se vysaznje. Z yzopon poufivd
56 pat i kvéty, prodef se v dob& kvitn
poiind a pa vedofném mistd sudi. Yzopu
mofno poufiti jako obruby kolem zdhond.
Semeno ma 2—3 roky kligivost.

Yzopo se hojod poudiva pii vfrobd do-
bytdich praskd, a jest wvyhodno, abychom
dobytku ¢as od Gasu sefezali bud suché
nebo gyrové nati do krmiva,

Pelunka nebo pelynék (Artemisia ab-
ginthum). Pelonka jest zndmd rostlina lé-
kaizkd, kterd v mnohych krajich roste
hojné pa divoko, kdeZ se pfed plofm kvé-
tem sefeziva a suli. Pelonka miluje phdy
hinboké, spife suché; v pidich vlhkvch
vrhniva a topi plisni. Moodeni déje se se-
menem nebo nejradéji délenim tesd. Tesy
pelonkové vydrZi pékolik rokdi pa mistd,

Frutidk nebo hofec (Borago officinalis),
Dari se na pldé hluboké, Grodné a vysévd
se na jabe, obylejnd rovnd na misto, ods-
tfovani, vyjma pletl, nevyZaduje zvlddiniho;
poufivh se jako prichof of' nakladdnd
okurek a pak k saldudm.

Saforie nebo-li saturajte (Satureia hor-
tens). Jsou dva druhy, a sice satorie letn
zimnl. Satofie letni md jemngjs véni a
yséva se kaidorofnd na jafe nd zdhonek;
ustd stojici rostliny se protrhavaji a pleji.
torie zimni jest rostlina otudild, kterd
ako rostlina vytrvald vydeZi n#kolik pokd
na misté, Pddu vyZaduje satorie hlinitg-

viskem a pldou spokoji.
Jakmile satorie pofne kvésti, vytrhi se
letniy | 8 kofeny a svife vidy nékolik

pisfiton & teplon, ackoli se & kaZdfm sta-

rostlin k sob® a na vadodnd pdds k usn-
Seni zavési. Satorie zimni se obylejnd rede
v &as potfeby, pondvadZ i pod snéhem se
mf#e vyhledati a vpotfebiti.

Odvar satorie poudivd se 8 vvhodon oret:
vodnatelnosti.

Semeno mi 5—4 roky klifivost. Satorie
pouZivd se v kuchyni k pPipravé oméek
s pfi nakladani zvéfiny a okaorek.

Levandule (Levandula vera). Jest rovnfl
plijemnd kuchyfskd rostlina, kterd svim
psténim od Zalvéje nikterak se nelisl a
niijakfch pdrokl pa pddoe rovodZ nedind.

Andélika (Archangelica officinalis). Po-
nZivd se mdlo; vysévd se tasnd na podzim
na mista stinnd, s hlobokou pidoo a ve
staré sile. Stonky zelené nebo sulené po-
uZivaji se k dpravé rizoych pokemi, hlavng
v cukrafstvich.

Redrnik (Pimpinella saxifraga). Dafl se
rovod na plidach sypkych, vlhkfch a i po-
lostinnych. Semeno moZno jif v dasném
podzimu vysévati, pak rozsaditi,

Aazalfa (Ocioum basilicum). Jest rovndz
kuchyiiskd rostling velice nédnd a pro svaji
piijernon vini nejéastéji jako Evétina pé-
stovand.

Rozezndvime bazalko s listem velkfm
a pak s listem malf¥m, kadefavym. Bazalka
kvele hile a jest jen rostlinon jednoleton.
Semenc vysévd se na jafe do pafenistd,
pak na teple polofend zihony nebo do
kvatinadd se pfesazuje, Pida hlinito-piséitd,
spiZe kyprd ji pejlépe svédli,

Esfragon nebo 182 kozalec (Artemisia)
gvany jest jempoo chuti vynikajici rostlina,
Eteré se mooho v Rusku k dpravd rdzofch
pokrmf pouZivd, MnoZenl ddje se obydejod
délenim trsfi nebo i semenem, kierd 58 na
jare vysévd do trohlickn nebo pafeniSté a -
sazenice na misto s plddon hinb&l a teochn
tezsl vysazoji. Estragomun povZiva jse ponej-
vice Gerstvého, a sice v dobd pred kvétemn,
kdy ma nejjemnéjsi chul. U nis poudiva
se nejvhododji pii nakladani zell pro zvld-
Bitni jemnou chuf a pak k plipravé zna-
mého octa estragonowého. Dafi se viude,

Melisa cifronove (Melissa officinalis)
jest velice znfimé kofenl. MooZeni lze pro-
vadoti delenfm trsl a pak semepem. Pida
miluje hlinito-pisditon a spi%e teplon, jinak

dafi se viude a zvliStnich ndrokd pa své



rumm nedinl. Melisa se #ne jakmile polnoe
wéati a na mistech vzduingch se sudi
Melisy pouZivd se k virob® riznych likérd,
pediva a pod.

Merblfk kadeFaug (Seandix bulbosum)
jest rovnéZ rostlina u nds mélo ponfivaud.
Semeno se vysévia obyéejnd ¥ srpou na
hlinito-pistits zdhony,

Dal&i ploding, kterd se s prospdehem v
kaidé vatsl zelinafeké zahradd phstoji, jsco
brambory rané jahody, Zampiony a ovoend
kefe, zviddtd rybiz a angrest

Upozornéni ku ndkupu semen!

¥ minuljch letech, zvlidté za doby vilelrd,
kdy pamoval maprosty nedostalek semem, vy
skytla s¢ u nds spousta obchoontkd a novych
Jsemendtl®, kich nabizell viecky druby semen
s2arafiend, Joké bylo wlak zklsmini péstitele
v I81%, kdy® misto 2eli — wyrostla mu vednice
mebo volijka — misto kerolky nejranéjii —
mrkey bili, krmna atd. Podebayeh phpadd
ga¥il mnoby. Jest {Feba proto voliti pl nakeu
gemen firmn solidnl a spolehlivon, kterd do-
brym zhodim i pro pfist 18ta chee i 2dleenika
wdr¥etl. Takovon jest nam pimo ku pf. seme-
nafstyi JOSEFA ZUMRBA v Praze, Viclavske
pimestl, palic  Koropa® (v prichodd), kieré
ku mikupu semen ka¥dému doporudojeme.

Tato pamétod budova, krdsného barok-
afho sloho, byvala kdysi majetkem pand Smi-
fick§ch. Historicky pamdtnou je i tim, e
jedné = jejich dvoo postrannich
wiZek smlovil Turn s Cesk¥mi prote-
stantdkfmi pdny odboj proti misto-
drEicim Slavatovi a Martinicovi, ktefi
papotom 1 se syym pisafem Fabri-
iem avrani byli s oken hrado praf-
gkého do prikopn hradebnibo. VyZel
tedy odtod popond k hrizdm tFieeti-

si

Rolnici, zabradnici, majileé vill aid. vyZadejte
jhned na zkousku mdarma nejroziifenéjsi odb. asopis

,Svét Venkova® 2 Chrudimé,
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Celorotni predplatné jest nepatrne. \
dostavd jeko premii zdarma pékny poulny kalendaf o
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SEMENA
ZELENIN

jako zeli, kapusty, kedlubfl, pora, cibule, mrive (viech drohi),
krmufeh #op, kvdtin (hlizy, cibule) atd. se zirukon pravosti a
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eté, pro Cechy tak osudné wilky.
Viak i dnes, kdy dik nedmornémuo
Gaili opejvétsiho Cecha nové  doby,
prvdho presidenta mladé padi repu-
Hliky profesora T. G. Masaryka osvo-
pozeni jame = ifistalelé poroby, za-
louZi starobyld tato bodova, by na
ni byla: ftepdfstvo nade upozornfénoe
Nebot jsou v of omistény dfadovny
fpské  zemskd pojiffovny  starcbod
{zemsky pojiftovaci fond), “ndleZejici ne-
gpornd mezl nejlacingjsi dstavy toho drubu
u nds.  Zemsky pojistovaci fond nevybird
spravoi vilohy od vklacateld, ale hradi je
z firokft jméni zdkladniho, vénovaného od

- Kaidy odbératel

o
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'ﬁ;‘.’ > Uvidime pro zajimavest preni patentoi pfiblidko
'n?%'g' v (eskoslovenské republice, jejims predmflem jest
o pvy samolinng hasicl phdtroj) »sOrions. Vynd-

g gea, feshdingendr, vyploil mezern v feskdm pri-
%? mysiu o doeflil, e nejame odkdizini vice na eizino,
_'.i‘;':“' lkam plynuly v posledni dob® za podobné, mént

dokonalé pratroje, velké kapitily. Na priklad uvd-
lime, B jedind firma videfisko-nEmeckdi ovedla

£

kligivosti nabizi i.;,;, W nds v poslednich letech pres 100 tisic svjch pi-
mamendFoky - hrojfl, kieré rapresentuji® daleko pFes 10 miliond K

JOSEF ZUWMIR 7020 PRAHA, == Erlw
"ﬂl’ﬂ'.t‘ I'li-'lq. pﬂlﬂf.‘ I'Kﬂ]'l.ll'lﬂ.'l I:V pruchadt‘.}. H:'%" Hlavol vfznam phsiroje spofivid v patentovaném
; atizend, je? umolfivje automaticky nepfetrzity wi-

@<

2idejte thned zdorma cerikl!] 32 ek tekuting hasici v kazdé poloze. Jak zndmo,
)3} g podobné pristroje desavad ulivand viastnd

- omy, & li 88 stane pH obrdcen! vystfikem doll,

Prazska starozitna pamétihodnost.

gemné a jinych dired. PojiStSncim, kiefi se
stali pfedtasné k vydélku nezplisobilimi a
pojidtEnym #ivnostnikim nemajetnym, ktefl

g1 rr I 575
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Starobyly ddm »T Montigi: v Praze 111, &
na Malostranskdm ndmésli.
dosdhli 60, r. pFidivd se na dichody z bo-
nifikaéniho fondo fivnostenského, &imE se
pojistény dichod zvyZoje aZ o 1009, A jestd
jedou vyhoda ma dichod o foodu tohoto
pojistény — nemfiie byti exekoénd zabaven

WA

Prvni patent v Ceskoslovenské republice.

i komec Lrubky wylladni pFijde nad hladinu teku-
tiny hasfci a pretlak plynu unikne, tekutina pak
slstane v pHetroji. 1l sOrionue se ale v tombo kri-
tickém okam2iko automblicky tato lrubka uzavie,
a drubd trubka na opafném koo, ledy nuoind
v kapaling se nalézajicl, sa soulasn® otevte, lakde
proud tekutiny hasiel je neptetrity. Ostatni phed-
nosti Wehto pHstroji vypolitiva prospekt, ktery
interesentlim zafle vynilezcem zalotend spolefnost
sOrlons haslel pristroje, spol. s r. o. ¥ Praza I,
Senoviind 6. Jest na nafich zdvodech a korpord-
¢ich, aby tuto movou mad firmu podporowvali, Um
vice, 2e jest to prvni a jedind v Ceskoslovenském
stalé, n fe tvol jeden ne stupinkd k usamostatndni
nadeho domdeiho primysiu. ;



